
BARRETTE AL CARAMELLO 298

BIGNÈ TRADIZIONALE FARCITO CON CREMA E AMARENE 224

BISCOTTI ALLO ZENZERO 34

BISCOTTO PANGNOMO 28

BOMBOLONE 104

CARAMELLE MOU 265

CARANUT 134

CIOCCOLATINI ALLA BANANA 186

CIOCCOLATO PLASTICO 210

COCCO & ANANAS 52

COCOS 194

CONFETTURA DI ANANAS E ROSMARINO 258

CORNETTI CON CREMA AL MASCARPONE    
E BAGNA AL CAFFÈ 78

CREMOSO AL CIOCCOLATO CON GLASSA AL FONDENTE 248

CROISSANT CON FARCITURA SALATA DI SALMONE,   
RUCOLA E CREAM CHEESE 90

CROSTATA AL LIME E MERINGA 40

CUORE ROSSO 204

CUORICINO AL MANGO 120

CUORICINO VEGANO 68

FORESTA NERA 146

GELATINE AL FRUTTO DELLA PASSIONE 262

INNAMORATO 158

MACARON ALLA FRAGOLA CON GANACHE ALLA VANIGLIA 234

PEPITE DI COCCO 182

PLUMCAKE ARANCIA E CIOCCOLATO 60

TARTELLETTA AL LIMONE CON CREMA MOUSSELINE 242

TORTA DI RICOTTA 48
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GLI ERRORI PIÙ COMUNI NELLA LAVORAZIONE 
DELLA PASTA FROLLA 16

GLI ERRORI PIÙ COMUNI NELLA PREPARAZIONE 
DEL CORNETTO 76

ACCORGIMENTI IN FASE DI SFOGLIATURA 85

ACCORGIMENTI IN FASE DI SFOGLIATURA/2 99

GLI ERRORI NELLA PREPARAZIONE DEI BOMBOLONI 102

GLI ERRORI NELLE GLASSE E NEI GLASSAGGI 114

GLI ERRORI NELLA PREPARAZIONE  118
DELLA MOUSSE AL CIOCCOLATO 

GLI ERRORI NELLA LAVORAZIONE DEL CIOCCOLATO 178

GLI ERRORI NELLA PREPARAZIONE DEI BIGNÈ 222

GLI ERRORI NELLA PREPARAZIONE DEI MACARON 240
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