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B A

ABBRACCI SALATI
AMUSE BOUCHE

BAGUETTE (FILONE ALLA FRANCESE)

BAGUETTE A 3 IMPASTI

BIOVE

BIOVA

BOCCONCINI AL PARMIGIANO E SESAMO

BREAD IN THE CITY CON LIEVITO MADRE, FARRO E SEGALE

CASERECCIO CON FARINA TIPO 1
CASERECCIO CON FARINA TIPO 2
CASSE CROUTE

CIABATTA

CIAMBELLA CON LIEVITO NATURALE
CIOPA VICENTINA

CIRIOLA CON METODO INDIRETTO
COLACI

CRETOBLEN

CROCCANTINA

CRUSCHELLA D’AVENA

CUORI E MEZZELUNE. PANE TRADIZIONALE SICILIANO A PASTA DURA

FILONE MADONITA

FIORE DI GRANO DURO

FIORE DI SHANGHAI

FOCACCIA PUGLIESE

FRANCESINO CON IMPASTO A MANO

GIALLO CHINA
GRANI ANTICHI ED ENERGIA
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M L

LIGURIA MIA

MAFALDINA SICILIANA
MICCA E MICCONE DI PASTA DURA
MIGNON AL CAFFE

PAGNOTTA SENATORE CAPPELLI A LUNGA FERMENTAZIONE CON SEMI TOSTATI

PAN BRIOCHE AL PEPE NERO

PAN CASSETTA DEL MATTINO

PAN POLENTA

PANE 100% INTEGRALE A LIEVITAZIONE NATURALE

PANE A LIEVITAZIONE MISTA CON CIPOLLE E VINO ROSSO

PANE A LIEVITAZIONE NATURALE CON L'1% DI SALE

PANE A LIEVITAZIONE NATURALE CON LIEVITO LIQUIDO

PANE A LIEVITAZIONE SPONTANEA CON AUTOLISI

PANE A PASTA MADRE VIVA

CON FARINA DI GRANO DURO SENATORE CAPPELLI E OLIVE VERDI
PANE Al CEREALI CON LIEVITO NATURALE

PANE AL RISO VENERE E SESAMO

PANE AL SALAME TOSCANO E VINO ROSSO DEL CHIANTI

PANE ALLA FRUTTA SECCA

PANE ALLE OLIVE TAGGIASCHE

PANE ANTICO

PANE CASERECCIO CON POOLISH

PANE CON FARINA DI MAIS

PANE DELLA VERGARA

PANE DI BRA

PANE DI CARLO ALBERTO

PANE DI PASTA DURA CON SEMOLA RIMACINATA DI GRANO DURO
PANE DI PATATE

PANE DI SEMOLA RIMACINATA DI GRANO DURO, CURCUMA E PEPE
PANE DI SEMOLA RIMACINATA
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T SR

PANE DI VALLE

PANE DOLCE AL MAIS

PANE DOLCE ALLO ZAFFERANO
PANE DOPPIO MALTO

PANE E POLENTA

PANE ENERGETICO

PANE IN CASSETTA AL RADICCHIO

PANE IN CASSETTA ALL'OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA E MIELE MILLEFIORI
PANE PINOLI E MIELE AROMATIZZATO ALLA MENTA PEPPERMINT

PANE PUGLIESE

PANE PUGLIESE

PANE SCIAPO

PANE SCURO A LIEVITAZIONE NATURALE

PANE SENZA LIEVITI AGGIUNTI

PANE ZUCCHERATO

PANINI “FARCITONI”

PANINI ALLE PATATE E OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA
PANINO RUSTICO CON SEGALE E FARRO
PANPOMODORO

PICCOLI PANI ALL'ORZO

PUGLIESE DI GRANO DURO CON METODO INDIRETTO

RAPIDINI O “CIPREN”
ROSETTA SOFFIATA

SCARPETTE E RAPIDINI
SICULO CON SESAMO E CURCUMA
“SPACCATO” Al SEMI TOSTATI

TARTINE Al POMODORI SECCHI
TOURTE DE MEULE
TRECCIA CON LIEVITO NATURALE
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